
２月～６月（促成栽培） 中島地区、茶屋町地区ほか
７月～１０月（雨よけハウス栽培）

【品名】

トマト（桃太郎トマト）
【科】
ナス科

【概要】
生で食べるのはもちろん、パスタソースや
ミネストローネなどに酸味や彩りを添える
トマトは、さまざまな料理になくてはなら
ない存在です。中でも桃太郎トマトは、大
玉のトマトで、糖度が高く適度な酸味があ
ります。

【ルーツ】
南米アンデスが原産で、日本では明治に
なって野菜として利用されはじめました。
現在最も主流な「桃太郎トマト」は、品種
を開発した関西の会社が、誰もが知ってい
る、フルーツ感覚の名前にしたいという思
いから付けたといわれています。

【選び方】
丸みがあり、皮にツヤとハリがあるもの、
また赤色が濃く重みが感じられるものを選
びましょう。

【収穫時期】 【市内の主な産地】






